
*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

lunaargenta.it

LUNA ARGENTA 
Negroamaro Primitivo Puglia IGT 
da uve leggermente appassite

VOL. ALC. 14% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L - 1,5 L

TERRITORIO  
Terreni argillosi, fertili.  Da questo tipo di terreni nascono vini morbidi, ricchi 
di estratto e buona acidità.

L’IDENTITÀ  
Le fasi lunari della luna, con la loro presenza millenaria nel cielo, hanno 
da sempre guidato l’uomo nelle pratiche agricole, influenzando i momenti 
migliori per la semina e il raccolto.

IN CANTINA  
Grazie al parziale appassimento delle uve si sviluppano peculiarità 
aromatiche e gustative: si concentrano tutti i profumi primari ed il corpo del 
prodotto che, pur essendo più concentrato, mantiene grazie agli zuccheri 
naturali dell’uva in esso contenuti una elevata bevibilità e piacevolezza.

NEL CALICE 
Colore rosso intenso, sentori di frutti rossi, note di vaniglia e spezie con  
tannini soffici. Buona struttura ed equilibrio tra dolcezza e corpo.

A TAVOLA 
Abbinamento ideale con piatti corposi a base di carne: polpette al sugo, 
carne alla brace, carne d’agnello, pasta al ragù, zuppe di legumi saporite. 
Temperatura di servizio 16-18°C.

PUGLIA

VITIGNO     
Negroamaro, Primitivo


