
*Il grado alcolico può variare in base alle annate.
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LUNA ARGENTA 
Negroamaro Rosato  
Puglia IGT 

VOL. ALC. 12% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L 

TERRITORIO  
Terreni argillosi, fertili.  Da questo tipo di terreni nascono vini morbidi, ricchi 
di estratto e buona acidità.

L’IDENTITÀ  
Le fasi lunari della luna, con la loro presenza millenaria nel cielo, hanno 
da sempre guidato l’uomo nelle pratiche agricole, influenzando i momenti 
migliori per la semina e il raccolto.

IN CANTINA  
Macerazione a freddo per 24 ore con 2 rimontaggi. Fermentazione a 12°C per 
20 giorni per mantenere il complesso aromatico.

NEL CALICE 
Il breve contatto con le bucce regala a questo vino un bel colore rosa tenute 
tendente al cipria. Al naso ha un ricco bouquet floreale e note fruttate di 
fragoline di bosco. Al palato è bilanciato, presenta tannini morbidi, una 
buona persistenza e un finale fresco e pulito.

A TAVOLA 
Perfetto abbinamento con i piatti primaverili ed estivi: formaggi freschi, 
verdure grigliate, insalate di pollo. Temperatura di servizio 12-14°C.

PUGLIA

VITIGNO     
Negroamaro


