
*Il grado alcolico può variare in base alle annate.
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LUNA ARGENTA 
Primitivo 
Puglia IGT

VOL. ALC. 13% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L

TERRITORIO  
Terreni argillosi, fertili.  Da questo tipo di terreni nascono vini morbidi, ricchi 
di estratto e buona acidità.

L’IDENTITÀ  
Le fasi lunari della luna, con la loro presenza millenaria nel cielo, hanno 
da sempre guidato l’uomo nelle pratiche agricole, influenzando i momenti 
migliori per la semina e il raccolto.

IN CANTINA  
Fermentazione in acciaio e successivo affinamento in bottiglia.

NEL CALICE 
Colore rosso rubino intenso con riflessi rubini. Al palato è vellutato e caldo, 
con sentori di bacche, marmellata di frutta e spezie. Strutturato, rotondo, 
con un sentore fruttato elegantemente bilanciato dai tannini. Il finale è 
morbido e persistente.

A TAVOLA 
Si abbina alla perfezione con carni arrostite o stufate e formaggi saporiti 
come il pecorino ed il caciocavallo. Temperatura di servizio 16-18°C.

PUGLIA

VITIGNO     
Primitivo


