
*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

lunaargenta.it

LUNA ARGENTA 
Rosso Puglia
Appassimento IGT

VOL. ALC. 14,5% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L

TERRITORIO  
Terreni argillosi, fertili della zona di Brindisi. Da questo tipo di terreni 
nascono vini morbidi, ricchi di estratto e buona acidità.

L’IDENTITÀ  
Le fasi lunari della luna, con la loro presenza millenaria nel cielo, hanno 
da sempre guidato l’uomo nelle pratiche agricole, influenzando i momenti 
migliori per la semina e il raccolto.

IN CANTINA  
Le uve tradizionalmente coltivate  vengono vendemmiate e appassite in 
fruttaia. Grazie a questo processo, i grappoli surmaturano e appassiscono; 
il sapore degli acini si rafforza, consolidando i tratti che lo caratterizzano. Il 
breve riposo in bottiglia cesella ulteriormente questo capolavoro, conferendo 
suggestioni tanto intense da restare impresse a lungo nella memoria.

NEL CALICE 
Il colore è rosso rubino vivo con riflessi marcati. Il bouquet è fruttato e 
intenso di frutta matura e frutta secca, con note evidenti di confettura 
di prugne secche. Al palato si percepisce armonia, equilibrio, gusto 
piacevolmente amarognolo, con giusta acidità e finale avvolgente.

A TAVOLA 
Si abbina alla perfezione con carni rosse e formaggi stagionati.  
Temperatura di servizio 16-18°C.

PUGLIA

VITIGNO     
Negroamaro, Primitivo


